COCKTAILS

DINATOIRES

Des changements selon arrivages et productionsiraiches dufjourpeuventartiver

" Cocktail Classique / 12 pies o

Tuile au Duo de Fromages parfumés aux Piments d'Espelette

=N
“ Brochette de Volaille marinée facon Tandoori
_ Chévre Chaud Epinard Miel des bois sur fond de Tartelette ;
AR 5N Barquette d’Endives bardée mode Cocktail “ ‘

C e F - Grissini au Sésames et son Envolé de Parme
Ocktall FestiT/ opiecespp Gromperenkichelcher Compote de Pommes Verger

Cromesqui de Risotto a la Truffe

Blinis au Saumon fumé Parsemé d’Aneth et Sauce Raifort
Wrap au Jambon braisé «Bayerischer senf»

Goujonnette Océane Sauce Tartare

Tartare a l'ltalienne en Verrine

Tartelette aux Légumes du Soleil

Véritiable mini Quiche Lorraine

Cro(te Feuilletée a la Volaille fermiere

Variation de mini Saucisses Cocktail escorté de leurs Sauces
Meatballs Sauce Pomodoro

Wrap au Saumon Ecossais

Bruschetta Romana aux deux Tomates

Chicken Wings fagcon Tex Mex

Mini Croque Monsieur Coeur Fondant Truffé

Lollipops Tomate / Mozzarella / Basilicum

GOURMANDISE DU PATISSIER
Tartelette Citron Meringue

24.50€ p.p






